
 
 
 

Suppen 
 
 
Hedendorfer Hochzeitssuppe 
mit Fleischklößchen und Eierstich     4,60 € 
        
Nordische Krebssuppe 
mit Tiefseegarnelen und Sahnehaube    4,80 € 
 
Tomatensuppe „Romana“ 
mit Basilikum         4,20 € 
 
 
 
 
 
 
 
Salatvariationen / Vegetarisch 
 
 
Bunter Salatteller (mittel)      4,50 € 
 
„Chefsalat“ 
Eissalat mit Ei,Tomate, 
Kochschinken3, Käsestreifen   
mit Kräuterdressing        11,80 € 
  
„Kentucky Salat“ 
Eisbergsalat mit gebratenen Hähnchenstreifen, 
Ei, Tomate, Mais und Americandressing    11,80 € 
 
Buntes Gemüse und Röstitaler 
mit Tomatensoße, Eisbergsalat mit Sylter Dressing  12,80 € 
 
      



Von der Küste 

..…. mit knusprigen Bratkartoffeln 

 
Nordische Krebssuppe 
mit Tiefseegarnelen und Sahnehaube    4,80 € 
 
 
3 Holl. Matjesfilets „Hausfrauen Art“ 
mit Apfel-Zwiebelrahm       14,50 € 
 
 
Hamburger Pannfisch 
Fischfilets gebraten mit Hollandaise-Senfsoße   14,50 € 
 
 
„Fischerfrühstück“ 
Nordseekrabben und Rührei      14,50 € 
 
 
Zwiebel-Sauerfleisch, mager 
mit Remouladensoße       12,80 € 
 
 
„Lotsenteller“ 
Matjesfilet, Nordseekrabben, Sauerfleisch 
mit Apfel-Zwiebelrahm       14,80 € 
 
 
Schollenfilet in Eihülle gebraten 
mit Sauce Hollandaise 
wahlweise mit Salzkartoffeln      14,80 € 
 
 

Beilagensalat     3,50 € 



 
 
 

Fleischgerichte 
 
 
Rumpsteak 220g mit kleinem Fettrand 
mit Kräuterbutter, Steaksoße und ein Salatteller 
dazu Pommes frites 
 oder 
Ofenkartoffel mit Sour Cream      20,80 € 
       
 
Zwiebelrostbraten 
Flache Steaks vom Rinderrücken  
mit Schmorzwiebeln und Bratkartoffeln2,3 
dazu ein Salatteller        20,80 € 
 
 

Schweineschnitzel „Wiener Art“ 
mit Pommes frites       
dazu ein Salatteller        14,60 € 
 
 
Schweineschnitzel „Holstein“ 
mit Bratkartoffeln2,3 , Spiegelei 
dazu ein Salatteller        15,80 € 
 
 
„Schweizerteller“ 
3 Schweinemedaillons mit Rahmsoße 
Kartoffelröstitaler und buntem Gemüse    16,80 € 
 

als kleine Portion „Medaillonteller“ 14,80 € 
 
 
Hirschgulasch    
mit Champignons und Pfifferlinge/Kräutersaitlinge (Saison),    
dazu Apfelrotkohl, Kroketten 
und Preiselbeeren        16,80 € 
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Dessert 
 
 
Eis-Dessertteller mit 2 Kugeln Eis und Sahnegarnitur : 

 
“California“ 
Walnusseis mit Eierlikör und Sahnetupfer    4,50 € 

 
“After-Eight“ 
Vanille- und Schokoladeneis mit Minztopping1,2 
und Sahnetupfer        4,20 € 

 
“Black & White“ 
Vanilleeis mit Schokosauce  
und Sahnetupfer        4,20 € 

 
 
 
 
 
Heiße Kirschen 
mit 3 Kugeln Vanilleeis und Sahne     5,80 € 

 
Rote Grütze 
mit Sahne         4,00 € 
mit Vanilleeis        4,50 € 

  
 Solo Kugel Eis mit Sahnetupfer    1,50 € 
 
 Gemischtes Eis  
 3 Kugeln Eis        3,90 € 
 
 Portion Sahne       0,60 € 
 
 Eierlikör         1,00 € 
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