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LANDHOTEL
2ur Elche

Gaus eniSpannt

Ganze Gans fiir Zuhause
mit Beilagen fiir 4-5 Personen

O

Vorbestellen - Abholen - Daheim nur
noch erhitzen und knusprig machen

Gans mit
feiner Sauce, Rotkohl, Rosenkohl
Bratapfel, KartoffelkloRe, Kartoffeln

auf Vorbestellung | 119,- €

So geht’s q

Fam. Dammann @ Harsefelder Str. 64 ® 21614 Bux.- Hedendorf
www.hotel-zur-eiche.de @ Tel. 04163 /80760
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Sie bestellen 2 Tage vorab ,Gans entspannt”.

Wir braten und zerteilen die Gans und binden
sie dann wieder zusammen.

Sie holen die Gans ab und machen sie daheim
im Ofen heil und knusprig.

Leistungen:
Gans (Rohgewicht 4,8kg)
feine Sauce 800ml
Rotkohl 1000g
Rosenkohl 700g
KartoffelkloRe 1000g
Kartoffeln 500g
Bratapfel 5 Stk.

Die Beilagen erhalten Sie kalt im vakuumierten
Kochbeutel fiir eine einfache Zubereitung im
heimischen Wasserbad.

Eine detaillierte Anleitung legen wir lhnen dazu.

Bitte beachten:

o bitte bestellen Sie 2 Tage im Voraus
e im Kiihlschrank 2 Tage haltbar





